
 

E NTREES  
  

 Gedämpfte Tristan Languste auf Fenchel und Orangen   55  

  Steamed ‘Tristan’ rock lobster on fennel and orange vinaigrette  
 

 Würziges T artar vom Rind , dazu  warme s Kartoffelbrot   52  

 Classic steak tartar -  hear ty, warm  potato bread  
 

 Saftig marinierte  Streifen vom Quellwasser - Saibling   48  

 auf sautierten Pilzen , Pommery  Emulsion    

 Marinated  spring water Swiss char  on saut é ed mushrooms ,  

 Pommery mustard  emulsion  
 

 Winterliche Kreation von der Entenleberterrin e 

 Pistazien , marinierte Feigen  und  feines  Brioche   65  

 C reation of duck foie gras paté  
 with  figs and pistachio, warm brioche  

  

 Gegrillter Ziegenk äs e auf saftigem Kohlrabi  und Randen  3 5   

 Grille d  goats cheese , on kolrabi  and red beets  
 

 Osciètre Kaviar  50 gr Döschen , Blinis  und Sauerrahm          185  

 Caviar Osciètre 50gr,  Blinis and  sourcream  

 



 
                                                                                                                                                                                                                    

                    

P ASTA  & S OUP  
 

 Winterliche  Krustentierbisque  mit gebackenen Krustentierbällchen    39  

 Refined seafood bisque  served w ith its crispy seafood bites  

 
Handgemachte Spa ghetti Périgord Trüffel*   6 4  

 Homemade Spaghetti Péri gord Truffles  

 
S aftige  Tagliatelle, Muschel n, Meeresfrüchte und Senfkohl    63  

a romatische r F ond aus Schweizer Safran  (Surselva)    

 Ha ndcut tagliatelle, mussel s, seaf ood , lea fy cabbage  
 fragrant broth of  Swiss Saf fron  from Grisons  

 
Hausgemachte spinat gefüllte Ravioli auf sautierten Pilzen,   42  

Datterini Tomaten und Olivenoelemulsion    

 Spinach s tuffed ravioli on saut é ed mushrooms,  
 Datterini tomatoes and olive oil emulsion  

 
 *Wir verwenden keine Tr üffelöle oder  Trüffelpasten  . -   No truffle oils or pastes used. 



 
                                                                                                                                                                                                                    

                    

 
 

HAUPTGÄNGE  -  MAINS  
 

Gegrillte Ze ntralschweizer  Lammracks    78  

alpine Rahmkartoffeln & karamelisierter Knobli  und grüne Bohnen     

 Local g rilled lam b racks,  creamy stewed potatoes, green beans  & 
 caramelized garlic  

 

Feins tes  Bisonfilet,  dazu Karto ff elmousseline  und  Ju s     9 9  

 T enderloin of bison –  an exquisite  
 potato mousseline  and its marvellous  pure jus  

 

Auf der Haut gebratener Wolfsbarch , Wildreis und Rosmarinbutter   76  

 Sea - bass  grilled on the skin, wild rice  and  rosmary scented  beurre blanc  
 

  Rosa  Ch â lons - Entenbrust,  Polenta Bramata  und Honig - Ingwer  Jus    6 8  

 Roasted s upreme of pasture raised  Appenzell  duck breast,  
 Polenta Bramata  and fragrant honey - ginger  jus  
  

Geschmorte  Kalb shaxe , vom Knochen gelöst , Selleriemousseline und schwarze r Trüffel    75  

 Tender, braised vealshank, celeriac mousseline and black truffle   

 



   
                                                                                                                                                                                                                    

                   

 
 

S ÜSSES  –  S WEET TEMPTATIONS  
 

Parfait v on der r aren Wildschokolade ‚ Birne Williamine und B ourbon Vanille  24  

Semifrozen of rare wild c hocolate, pear ‘Wil liamine’ and Bo urbon vanille  
 

Lauwarmes und luftiges Frischk äse küchlein mit erfrischendem Sorbet  20  

 Ovenwarm , light  fresh cheese cake  and refreshing sherbet  
 

Passionsfrucht Kokos Timbale und Orangensorbet  20  

 Delicate p assionfruit and coconut mousse rondelle,  orange sherbet  

 

Ofenwarmes Ananastartelette , dazu Sauerrahmeis  22  

Warm tart let  of pineapple, iced sour cream  
  

  
 

 

Z UM KAFFEE ODER EINFACH SO –  T EA - TIME –  L ’APRES - MIDI   
 

Hausgemachter Apfelstrudel mit Eiscreme  und Rahm  17  

   Homemade Apfelstrudel –  Ice crea m    
 


